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Hostal-Restavrante
Puerta g Alcazar



C/ San Segundo, 38

05001   ÁVILA

Tlfno:      (34)920 211 074

Fax:         (34)920 211 075

e-mail:   info@puertadelalcazar.com
www.puertadelalcazar.com
Nuestro Menú de la Tierra

Para empezar 

A elegir entre

Ensalada de ahumados con su mimosa de huevo

Tallarines a la crema de boletus y piñones

Arroz meloso de carabineros y langostinos

Patatas revolconas con torreznitos

Sopa castellana con jamón ibérico y huevo escalfado

Judías del Barco estofadas con panceta y chorizo

A  continuación

A elegir entre

Chuletón de ternera Avileña (400 gr aprox.)  y  su guarnición de patatas a lo pobre

Chuletillas de cordero lechal  y su guarnición de patatas a lo pobre

Cordero asado con patatas

Merluza a la romana con una mayonesa de pimentón

Bacalao confitado con crema suave de pimientos del piquillo

Para terminar

A elegir entre

Tarta tres chocolates 

Helado 

Mousse de chocolate con baño de natillas

Incluye  pan, vino y agua

21,80 €   I.V.A.  incluido
- por persona –
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Menú del Chef
      Para empezar

 A elegir entre

Ensalada con queso de cabra,

 piñones y jamón

Espárragos blancos con ahumados, 
tomate natural y mayonesa de eneldo

Patatas revolconas con torreznitos

Sopa castellana con 

jamón ibérico y huevo escalfado    
Pasta al wok  con  salteado de verduritas y salsa de soja
Arroz cremoso de boletus y  
puerro crujiente
A continuación

A elegir entre
Churrasco de ternera Avileña 

con patatas a lo pobre

Solomillo de cerdo 

con salsa de queso  Valdeón
Costillas de cerdo ibérico adobadas 

sobre patata y piquillo
Dorada a la bilbaína
Para terminar

A elegir entre
Tarta de la casa

Helado

Fruta de temporada

Incluye  pan, vino y agua
15,80 €   

I.V.A. INCLUIDO

- por persona –
Menú Puerta del Alcázar
Para empezar

A elegir entre

Ensalada de ventresca con vinagreta de frutos rojos y pistacho

Patatas revolconas con torreznitos

Sopa castellana con 

jamón ibérico y huevo escalfado
Verduras rehogadas con ajito y jamón

Huevos revueltos con patatas y 

jamón ibérico
Risotto de trigueros con 

queso Valdeón

A  continuación 
A elegir entre
Secreto de cerdo ibérico 

con salsa de boletus

Entrecot de ternera Avileña (200 gr. aprox) con ensalada de piquillos, cebolla y patata

Cochinillo cuchifrito al ajillo con 

vinagre de jerez

Salmón braseado a la esencia de anchoas

Filete de gallo a la Andaluza con ensalada y piquillo asado

Para terminar

A elegir entre
 Mousse de chocolate con 

baño de natillas

 Tarta de la casa
Helado

       Incluye  pan, vino y agua
18,80 €   

I.V.A. INCLUIDO 
- por persona –
	Entrantes 
	

	
	

	Croquetas caseras de carabinero y cigalas 
	10,50

	Verduras a la parrilla en timbal con queso Monte Enebro y aliño de albahaca
	11,50

	Manitas de iberico deshuesadas, rellenas de morcilla manzana y piñon
	13,50

	Corte de hojaldre caramelizado con foie y verduras asadas 
	14,50

	Huevos rotos con secreto de cerdo ibérico dulce y picante
	15,00

	Foie en terrina con agridulce de trompeta amarilla y piñones  
	14,50

	Salteado de mollejas y langostinos sobre lecho de patatas
	14,50

	Chipirones gratinados con salteado de verduritas y langostinos
	13,50

	Colas de Cigalas salteadas con chile thai dulce y soja
	16,50

	Ensalada de ventresca  y aguacate, cebolla tierna y hojas de temporada                                   
	9,50

	Ensalada  de pulpo y langostino crujientes con mahonesa de pimenton 
	13,50

	Ensalada de queso de cabra con tomate confitado y bonito del Norte
	11,50

	Virutas de jamón ibérico de bellota con pan candeal tostado y aceite virgen
	18,00

	Arroz con bogavante, precio por persona – mínimo 2 pers.- 
	21,00

	Arroz con carabineros, precio por persona – mínimo 2 pers.- 
	19,00

	
	

	
	

	
	

	
	

	Pescados y mariscos Disponemos de mariscos variados previo encargo
	

	
	

	Albóndigas de rape, con  langostinos  y trigueros en salsa de azafrán
	16,50

	Merluza de pincho al vapor con crema de boletus y huevo poché
	18,50

	Suprema de lubina  con vinagreta templada  de cítricos y mousse de cebolla al vino tinto
	18,50

	Lomo de rodaballo  relleno de boletus y foie con cebollitas glaseadas 
	20,00

	Bacalao gratinado con alioli de pera y crema de calabaza al Valdeón
	20,00

	Medallones de rape a la plancha con salsa de vieira y gamba blanca 
	20,00

	Dorada sal (dos personas),  - precio por persona -
	19,00

	Pescado de escama al horno (dos personas) “pregunte por el pescado del día”
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	I.V.A  incluido
	

	Carnes
	

	
	

	Escalopines de lomo de ternera Avileña con crema de queso Valdeón
	16,00

	Rabo de Avileño deshuesado con patatas y huevos rotos
	17,00

	Dados de  lomo de ternera  Avileña con cebollitas caramelizadas, boletus y foie  
	17,00

	Carrilleras de cerdo ibérico a fuego lento con  alioli  y plátano
	17,00

	Presa ibérica asada con jamón ibérico y melón marinado 
	18,00

	Cochinillo asado y deshuesado con patata a lo pobre y brotes tiernos aliñados
	18,00

	Paletilla deshuesada de cordero lechal con saltedo de patata hongos y setas 
	21,00

	Solomillo  de ternera relleno de foie y trufa con salsa a los cuatro vinos
	19,00

	
	

	De Nuestra Parrilla de Carbón
	

	Chuletón de buey para dos personas, - precio por persona -
	22,50

	Chuletillas de lechal Churro
	18,50

	Acompañado con patatas al infierno y chip de ajo
	

	
	

	
Ternera de Ávila


	

	                    Entrecot de Avileño (380 gr aprox.)
	18,00

	                      Chuletón de Avileño  (700 gr aprox.)
	21,50

	 Solomillo de Avileño
	21,50

	                                              Pregunte por nuestras salsas
	

	
	

	Trinchado de chuletón de Avileño a la piedra. Al peso entre 1 kg y 1,300 kg
	39,5 el kg

	Acompañado con patata asada al ajo y laurel
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