
6t-- So{omifh a {a 6rusa. 18.ÜA €
Sohmilh con dos gu&rruicíuna*

62- l$ntrent griÍ[e . 17.Ü0 €
{Entrecot con {os gu$rrticiCIrte§.

63- lÜntrecot a k yimienta 18.0A €
{Entrecot, safsa a k pmienta 1 {os gaaruiriarws

64- lhntrecot a{ raquefort rc.AA €
l*ntrecot, safsa roquefort ¡ {os guúrfticíot e§.

65- $istcc guarwición 9.00 (E

$istec de tsrnera con dos guanticíon¿s.

66* Escabpe a k o'llienesao 
11.Ü0 €

$istec mpana& con dos gu&rrtici§n§§,

67- Cfurtstas {e cor{ero ILA0 €
Cfru{etas det yvfaestrúzyo con {os guilrwicione$,

68- Y4 de po{ío asa{o 6.0Ü €
Qal[o con {os gua.rwitiane*

69 * Cfrutetón de Íernera 22,A0 €
(Dos guarrviciaws

ntq rMcLurco



{Postres
80 - lFruta leftismpo

81- Qteso frpo Soramo fe §uzmán

82- trfrn {e ta Casa

$- euñng {e ${aranja

84- tarta de fa casa

85- Í'{ueces cott na.t:a

ts- Wofitero{es con cfrocotate

87- {arta a{Wfris§¡

88- Sorfiete le frmón af carta

89- Copn [e ñe{a{o /Lecfre fulerengd{A.

90- Í{e[a{o crocAnti .

91- Coco, fimón o naranja ñefa[os

92- Sopo de ygur con fiefa"{o {e caúrafes

93- {Bom6ón ghcá
94- Cafe lrfanlés
95- Cefe Íamnicano
96- Cafes e infusiorces

rlrq Ifl\tcLuIDO

3,00 €

5,50 €

i,So €

5,50 €

5.A0 €

4.50 €

4.50 €

5,00 €

5,00 €

4,50 €

3,75 E

4,50 €

5,5A €

3,75 €
5.50 €
5,50 €
2,üo €



Sesca[os y mariscos

i{- lFritura de pesca{a 3 variantes 13.00 €
Qescadit[c, satmonete y úrada

32- Aarri$ala 6e pescado i r¡ariantes fi.0}€
Sescoli$a, safmonete 1 loral*

33- ffritura de pescaio 6 r¡ariantes fi,AA €
SescadiÍ[a, safmonete, [orala, entcrita, 2 fangostinas 1 2 gam.6as.

i4- Qarril[ala {e pescalo 6 t¡ariante¡ 19.00 €
cescaóí$a, safinonete, dorada, enterit\ 2 fangostinos 1 2 gam6a*

35- Sescoúi{fasfrit* o parri$a (Zli pescadi{tas) 1i.00 €

i6- Safinonetesfii,tos o parril[a (alí w{monetes) fi.AA €

37- Sescolitofito (pescaúto varialo) 8.0A €

38- Ca{amares a k nryfitong" 12.00 €
"ñniffos de catafi*rrefiozada"r a ta¿rtro est'ito.

3 9 - C fr.ipíroncitos fitos

4A- Lmgaalo parri;ffa ofito (25A/i00 gr)

4 L - Í,engua{o 
ofrLeuruür

Len7ualo con nantequil[a, fimon, perejity

42-'llarialo 6e rnoñxco¡ con safsa marinera ..

ful"ejiÍ[ones,cñir{as,navajaslcaracobs,afmcjas,osttan

13,00 €

20,00 €

22.A0 €

15.00 €,

43-.ntmqas marinera. 12,00€

¿5- Canoiffas (caracofes {e mar) 12.00 €

a6- *leji{tones a{vapor o en satsa 7,50 €

4z- f,angostirws de?eñ.{scofa (1A0 gr) 12.00 €
(5/6 kngastinos pesan qpraqimalenente 200/250 gr.)

48- gam6a [e k costa (1AO gr) 12.0A €
(5/6 gamhas pesan apro4imalamente 200/S0O gr.)

49- Dora{a o f,uhina "garia" Q00 gr.) 7.A0 €
Qorala, gu*rú,ík, *jos, aceite, vinagre y perejiÍ, i5A/50A ff..flyox

51- fumuekSeniscofana o "§uquet [epei& 3A.A0 €
cPescadíff4 {oralq 2 hngo*inos, 2 gam6as, I ryak, mejiltones, atmejas,

nauajas, rape, enterrta, safmonete

53-fo.peak*larinera.
I'.lfl lt\raur(Da

15,00.1



IN§RfralfrTtÍTfr9:

{Dara{a, pescaúifto Y safmonete

Surti^{o ie Qerfuritas softea{as

flcsite ofí ['Or'

ELABOqflCION

lEn unn sarten con utt Poco de aceite efa\orar ef pescado'

lEn otra safteamos fus ier[urar con un poco [e acsite y ajo'

Sara guarruición.

Stmtos criticos:

Sartenes e4cfiuivas Por& IEC'

INgRfr(DIfrI\,tW
@u6ir* s0a/600 gr.,{Doro{a s00/600 gr.Aprox

'l/er[uritas s a{t ea{as

Aceite ofí D'or

EL4soqfrcIoN
fguÁr w LfraAKWLL"n(Df,

LEN?U' tufrur\{lfrq,

fulantequifk Qascunf

Aceite ofí cD'Or



Limón
Aerejit

'ter&ritas sattea[as

*la:izena

gL,,n(BOq,/qWION

lEn una §&rtén trreír ef Lengun'fio se6ún IEC'

l1n otm úifuir fu manttqiífo ,on ,f zurnn de fimón 1 et pereiít

frñrt{tr ef tengunío y W}minaf, &cotftPañar con rtw{urita*

Quntos críticos:

lFrsir can rnsizenn.

SarténY acsite P&r& IEC'



a

S O t oTvÍr L L o { frÍ{rÍREC ÜÍ g qJ LL%

Sotorruí{h [e 250 gr.

l*ntrecot {e 250/i00 9r.
S*fteado le Qer{uritas

flcsíte ofí d'or
EL,4G}RACfófit:
lEn una sartén pora {EC. Con rnu) poco aceite {Efafiorarernn§ fa cante

,fr gusto {ef cfr,ente.

Saftearemos fas r¡er[uras J como 6u'a'rwición'
(Puntos críticos:

fulateriat t Y etafioración P&r& IEC'

aosrqw
ffRüffi:
Surtilo {efrutasfrescas [e fa rcmpora[a'

$LANC"flSEqO
tN§W(DIEÍVWS
Ítuevos
Lecfi,e

Azúcar
Canefo en Wma
Corteza {e frmón

ELA{BOqfrCION
Í{ergir fa fecfre,ta canefa y ta corteza [e frmón

6 g{ueeos por frtro {e fecfre 6*tiios, mczc{ar{o.

Las ,Ffaneras con azitcar Coramefrza{o(og* y azúcar)

Ltenar t*ftoosrds I 60 minutos a 150 o'

Suntos críticos:

Wtoteriates, frorno y efahoración Pare IEC'



Z- Iamón {e la\ugo (16érkü

Jamón"

j- froma Ifiérica
Lomo.

5- Qrcsito [e ca6ro gratina{o

Qwsa, n¡irg* le Qrortenzo ! acsite [e ofiPa

6- Qastet le krtgost'inos

tangost'inos, hcñuga Y mafionasa'

7- Sopa de Pescado

We, gamfiitas, a{meias l meii[hnes'

8- Cafamar entero Pkncña QA\ gr')

25 Ofi a0 gr. iprr. Ca{amar, alerezo rtafen¡iano

(safsa rserde),

9- thnteritas Ptancña
2 mteritas, alereza rtafenciano'

1& Nav*ias gritfr
6 nartaias con safs*

rc(A) CarPaccio [e 6ue1
-Soflmi$a 

de íue1,fr'mónaceite ) que§o

Wción {e&an
Wciónflan conlfomate

lEntrantes

2A,üA €

rc.0a €

7,A0 €

14.00 €

s.ü0 €

6.00 €

7.5A €

6.A0 €

n.aO €

0,6a €
2,A0 €

rlfl INCLÜI(DO



lEnsafadot ! fegumfires

11- lEnsak[a "Les (Do1es"

tecfiugq tomate fr,uxto, ce6o$a, pimimto, ayio, acsittrrra§.atún

lT-{Ensafdfu le lfioi¿

Lecfr.ug* tomate yfoie.

13- {Ensak[a ternpfada {e kngostirws.

Lac fiuga, tomate, kngastinos,

I4-lEnsak[a [e kngostinos lfnttos secos

Í"ecfr.uga.,kngostirns,piiwtus,trueceqpasas'
{Pimientos {ef piquifto y rtinagre íatsámico

15- {Espárragos {e lÍu{ek
lEspárragos gnte§xs 1 sa{sa mafr.otusa.

19- 'l)mtresca le fionito con yimientos {e Aiquitfo

20- {Eruakda con {, perúiz lEscafiecñada

8,50.-€

16,A0.-€

rc- AimiÉntos de{yiEti$o re$enos 6.5Ü lE

2 Qintisitos ref[enos {e 6ran[a[a le úacako con sa[sa

17- lamón l\ériso y Espárragos [e tulek macera[os con aceite fe ofir;a

virgm [e[ futaestrazgo 1 vinagre íafsámico 24.00€

18- tuÍ.eda[frn {e lFoie-gras tempfa[o af r¡irw 6{anco le fuloscatef

f{am6ea{o con $ran{1 fi.a0 €

16.00 €

16.00 €

9,75.1

13,00€

12.ú €

rufl rÍ,{cLÜIao



(Pastas ) arToces

2l-fuÍ.acarrones ñofoñesa 6,00.- €
*l-acarrorus, safsa fiofoana 1 qtrsso

22- Qaeffo tuLi&a 12,AA.- €
flrroz, kngostirw, clgofe, gdm6a, melifforus, sery, a{meias,

guisántes t potta,

23- Qaeffa fufarinera 12,00,- €
firraz, {angostiw, cryú{d, gam6a, mtji$w*s, sery,

"frtwjas

24- rPaeffa especiaf "Les (Do1es" 15,00.- €
Ármz, fangostirws, ,iqok, gam6as, nwli$orus, sery,

"ntm,ejas.

25- frrrsssiWt 13,00.'€
flrroz, fumet de pescalo, rdpe, sepia, kngostbn, kngosüta.

A$y ofr. ajo aceite).

26- Arroz negro 12,0A.' €
flrroz, kngostino, crúdk,gam6a, sefuI atnt$as.

27- $i[eun 13,AA.'€
lFilso nol, fumrt, kngostino, gam6a, sryta y reps.

Langostita,

2S - $i{eua negra, 13,00.- €
file o no 2, fumet, krg o s tino,g am 6 a, s epi"*, rqpe J . kng ostita

. flrroces y lFi[eua minimo 2 racíones.

. gvLdryirno 2 ltípos ffirentes [e arroces yfiteun por
flfesa.

Iu,4 INCLUI(DO



frqfrQffiL{frt

I${§M;DrE*{r-IES:

flrroz 60"!,

$ase *farfu¿r*
lFum¿t

frspe
Langostirws
% Éangostita

ELA$WflC{ON:

l*n una pdsÍte afToz segrin no {e per§oru$, 6ase marinem,tos

Langostinos y ta fangistita, se soffrie tolo 1 añade e{fumet

(De pescalo,

Qunto critico:

*lateriaht ! lÚ{afioracün Par$lEC.



l*spe ciafilales p or encorg o

28- flrroz "Caffios" coft fiogavante

ffrroz, fumet le pesca[o ! fiogartante.

29- Arroz "fl6an[a" con pescudo

30- frrroz Lafirador

Árroz con carne y verduras

31 6- ffrroseiryt con fEspar[erc)es.

flrroz fumet,rape,sepia 1 espardeff) e s

. nW'CAK§o tufI NI tuto 2 WCI OIWS

tilfr rNcLuI{DO

ler pfato: (Pesca[o de rocd j pútdtas con affy o[i,

2o pfato: flrroz "fi6an{a".

20.00 €

25,00 €

15,00€

29.00 €
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LICENCIA MUNICIPAL DE OBRAS MENORES

rlrullR DE LA uclxg4
BAR REsTAuRANTE LEs DoYEs sL

D N.l./C.l.F. : ES-81257972-8

ó-Aros ExPEDtENTq qE lEE§

-peo 

ente de obras n" 0oo31o/2012'oBR

Á.:*roá Junta de Gobierno Local de fecha 8 de-n*]:TPI"^1"^10,'3

iffi:.::;l¿".ti1ü;;.r' ñb^'"f^ " 
*

oBRAS OUE SE AUTORIZAI.\¡

ffiMINARTABIQUE

FtNIJCC|_A
AJUNTAIIIN' 

E'

Urbanisme
Pl. Ajuntament, 1

'1 
2 598 Peníscola

T. +34 964 480050

F. +34 964 489212

urbanismo@Peniscola.org

El titular de la licencia se sujetará a las normas vigentes en este Municipio en el orden de

urbanismo, y especialmente a las siguientes:

a)LaLicenciaSeentenderáotorgadasalvoelderechodepropiedadysinperjuiciode

flt:il:,rr" que se concede para la ejecución de las obras es de tres meses' advirtiéndole

de la caducidad si no b;;;p;; .n Ll plrro de 30 días desde la presente notificaciÓn'

c) La Licencia deberá sái exhibida a petición de cualquier Agente Municipal'

d) Las obras realizadas clandestinamente o sin litentia, podran ser demolidas sin derecho a

indemnizaciOn y serañ i.tpá.t.nf.s solidariamente el titular de la Licencia y el constructor'

e) No podrá exceOer Oel volumen O. oOiu solicitada, de lo contrario se considerará

inf racción urbanística.

f) El promotor deberá restablecer la instalación de todos los servicios pÚblicos que resulten

afectados por las oura, ,t estado en que se encontrasen antes del comienzo de las obras'

g) El Promotor vrene obligado a comunicar al Ayuntamiento la terminación de las obras a

iás efectos de valoraciÓn ! liquidación de Tasas Municipales'

h) En lo no previsto se esiará'a lo dispuesto en la legislaciÓn aplicable al ámbito local'

i) Conforme al art' 37 de la ordenanza IVlunicipal áe f::l::,:::t Contra la ContaminaciÓn

Acústica, no se podrán realizar trabajos que puedan transmitir ruidos al exterior del recinto

de la obra en horario nocturno, y los flnes Ju r.*un, desde las'13:00 horas del sábado'

asÍ como festivos durante todo el día'

Siempre que no g.n"i.n molestias al vecindario. deberán adecuar su horario de eiecuciÓn

a las siguientes franjas:
* perÍodo estival tl je jurio a 1 de octubre): Mañanas de 10 a 14 horas' Tardes de 16 a21

horas.
* Resto del año: Mañanas de B a '14 horas y Tardes de 14 a 20 horas'

Peñíscola, 19 de noviembre de2012,

El Secretario General

Alberto J. Arnau Esteller

fie0ibi i.1! origiri¡,
üeñíscgla rie .de ;2{-r

ElAlcalde

i,tF
Andrés Martínez Castellá

iltilIl lll ll lllllliill lllillllll lillll
i ülliiiiiil.,l ó i' üóiü n',á nto, o 652661 447 256621 1 67 6

p.l.'.".pi"Uar a utenticidad : https://sede'pen iscola orglvalidacion



lnw{ws-,,-,-1
L- Ianón {e iafugo (I6fu§)... .. ., ..,..

lanón
S- Cafamar entero pfancfia (lW gr)....r.. ...-,r....-...

250/3N gn ftpro.Cah,t¡tar, akezo vdbtciano
(tofto verda)

l4$txafa& {a kngostinas 1ft*as saco§

2A.00 €

6.UT €

16.00 €

9,75 €

tecña6*fongastitt*sryiñorus,fitt§n*§rgass,
thitrimws [e{pt*dfh aceite [e ofirtay vinagre 6a&a*ico

f 5 - fi,syáragas {e lfiúck r........ *... r.. r.. r

l§^rpáragas grueso§

Qfuftlq {.f ,l,i;" (

2 1 -fi*lacarongs 6o bñ.gs a...., r . ¡ ., l ........ r.. ?

{vla,carones(arrad s a{s a 6 o h*cs d

2 j - fue l[a *tarincro... r.,.. . r. * r'. . r,. e... ]. r .

ftrraz, h"ngastino, ci84h, gatn6a, ffieiiffofres, seyia,

.fltneias,
25 - fltfilSgi@t ...... r.... r....... r............ ir... r.......... r..

ftrrcz,fwnet & pasca,{o, rüPe, sepia hngostitw
{ fa*gostfie

6rN€

12,N €

7i.a0 €



37.* (Parri{fú& de pescalo 3 r¡arinnté§ ..........r..r.....¡....r...... - 1i.0W,

Qesca.&$a, safnonete y dorala-
40, -Lengualo paril{a (2 5 0/i aa úf) .. - - -... ¡ r.. -. ..... ........ r.. .. -

41- Lengtln[o "*lgutibrg' ...................r...rr.¡.......r...............

LenguaÉo c(m ffidnteqail[a, frmónl ?steiif
4 9 - CIorala o LuÚítw gfi{te (1 00 gr).......... ........ ¡...... *. r.. .. . -. .

(Doraia, 3 5A/5A0 gr. Aprary

20.00 €
22.00 €

7.00 €

lg.aa €

17.00 €

3,00 €
3,50 €
3,ore

6 1 - S ohmií[o a fa 6rds&...., o.. r.......... .... -..... -.....

Soforuil[n y rterútras saftealas

6 2- lÚntrgcot griltL .. .... . ... . r. r. . r.. r. *.' r. r .

{Entrecot y ver{tras sattealas

80 - $ruu [e f tienryo .. r..¡............r...'......

S 2- g fráfl| r.......... r............ t.. i.... " t " t' r¡ " "'
$arita [e pan

ruL IN{CLuIO}



.'t'tfivloÍ{ I$IERICO

tlt{gwrDÍE7VllfrS:
rcO gr Oe lamón [e $effotú Earcíú W[ondo
guntos Criticos:

Cucfritto fimpío con (Productos e4,cfusirtos para IEC

f,avavojit{as con {ucfia prewa, 3 progranws fe {ar,,a{o ) 2 [e

Acfara{o.

C- -n rR 
,etL.-q[CW

I7\r?fuq(DIE$'${ES;

Cafamnr lFresco de 250 gr.

fl"ceite de Ofiva'llirgen ofi ['Or
.Ajo
cPerejit

Suntos Criticos:
Safteato en sarten paro lEC.con aceite

Safsa: fr-ceite, ajo J pereji{.

ET\TSALAD' ÜE LAN?OSIÍ|T{OS {TRU'ÜOS SIECOS

tNEWSl{ilfi,{tltr'S:

Lecfiuga lcefierg 1h{oja fe W6{e
Langostinos fiescos frefilidos (agua ) se}
Qimientos de{fPiquiffo en conserua Qamporef fe fi{artarra

Sfuez,piñones y pfrsds.

fr.ceite Oñ (D'Or y'l/inagre de *{o{ena
Sat



(Puntos criticos:

Se prepara en crulo ta ensafada. Sara lEC.

Lianaúimos fos fangostinos cocilos 1t sazorutmos con. safy e{rinagre

Safteamos eru aceite-fas nutces,piñones ] Pa§o§, fo añaúmos a fa

ensatadd.

Sa*en y uüfes porn lEC.

I^rG(RlEcDItrtt{W*S:

La,ta 5 frutos lEspárragos de Camporef

,4.ceite oñ coÓr

Lecfruga Í{oja [e W6fe
lufrarw le Zanafioria

(htrutos Criticcos:

fl4.ontar tofo p&rú {EC.

fuf.-' -, \W$Of,AMS'

I^rGffEDllEg{rIfrS:

fulacarones {e &rToz Ítacenlado

Safsa le tomnte Í{aturat(tonntefresco,aio i maizena)

Oalos de So{omiffo.

Quntos Criticos:
*facarones Í{er'rlilos con &gurt 1 sat

Safsa [e tomntefresco con ajo yica[o, trituralo con etÍurmiX
{ espeso[o con maizena.

*Laterinf empfoa{o para fiC.



aAfrÜLAtur,nq,Irww

INgAv'qArEg,fWS:

frrroz $alo (grarua)

Sepin

flceite ofr {D'or
Simiento Wjo
Íomnte fuLa{uro

f,jo
Serejif

"nzafren freíra

taigostino,cigafa, gum6a, meiiffones ) afmeia

lFumet de Qescalo
,ELrqboq,frclÓ9\t:

$ASs*r,frwÍw&fl'

lFreir fa sepiay e{tomnte en aceite, añaúír efpimiento y uttfr
,/ez quu ,itu ia{o sofiito anadir fa pica[o [e ajo Y Persjit'

rü*tTf (üE(msc"nao:

l9n agun lfr.rvienlo poner ef pesca[o de roca., [ejar i0 nrinutos

lfr,n¡ien[o y Pasarfo Por un cfrino.

lyn una paetfa annúr $ase fu{.arinera según nu {e Perso%$,6rroz'

lFumet {e pescado, ozafrán, frervirl efmarisco.

Sunto Criticos:
*Lateri^afut y efoñoración Para EC.


