
 

 

 

 

 

 

 

PLATS    ELABORATS   AMB   PRODUCTES  LOCALS  DE TEMPORADA. 
PLATOS ELABORADOS CON PRODUCTOS LOCALES DE TEMPORADA.     
PER  PICAR - PARA  PICAR   
 
CROQUETES DE TEMPORADA I MERCAT CASOLANES.                                                           
CROQUETAS DE  TEMPORADA  Y  MERCADO CASERAS.                           9,90 € 
 

GAMBO FREGIT AMB FARINA D’ARRÒS.                                                                    

GAMBON FRITO CON HARINA DE ARROZ.                                                 10,20 € 
 

ENCENALLS DE PERNIL DE GLÀ “ D.O. GUIJUELO”   
I  PA AMB TOMÀQUET                 
VIRUTAS DE JAMÓN DE BELLOTA “ D.O. GUIJUELO”  
Y  PAN CON TOMATE                                                                                                    18,90 € 
                            
     
MUSCLOS  DEL “DELTA” AL VAPOR.                                                                                                
MEJILLONES DEL “DELTA”  AL VAPOR.                                                            10,50 € 
      
CALAMARS DE LA COSTA A L’ANDALUSA 
AMB FARINA D’ARRÒS.                                                                              
CALAMARES DE LA COSTA A LA ANDALUZA   
CON HARINA DE ARROZ.                                                                                            13,90 €  

ENTRANT   - ENTRANTES    
 
      
AMANIDA DE PAPAIA, ANGUILA FUMADA, FOIE PLANXA, 
I VINAGRETA DE FRUITA DE LA PASSIO.                                                              
ENSALADA DE PAPAYA, ANGUILA AHUMADA, FOIE PLANCHA  
Y VINAGRETA DE FRUTA DE LA PASSION.                                                    11,90 € 
 
TERRINA DE MICUIT DE D’ÀNEC, MANGO I BACALLA FUMAT. 
TERRINA DE “MICUIT” DE PATO, MANGO  
Y BACALAO AHUMADO.                                                                                                              15,80 € 
      
CARPACCIO DE “GAMBA DE TARRAGONA” AL PERFUM 

DE CITRONELLA AMB CAVIAR DE SALMO.                                                       
CARPACCIO DE “GAMBA DE TARRAGONA” AL PERFUME 
DE CITRONELLA, CON CAVIAR DE SALMÓN.                                              13,80 € 
                                                                                                  
      
VIEIRES, TOMÀQUET, MADUIXES, TUPINAMBO, 
LYCHIS I PARMESÀ.    
VIEIRAS,TOMATE,FRESAS,TUPINAMBO, 
LYCHIS Y PARMESANO.                                                                             12,20 €                

MOSAIC DE POP DE ROCA I BOTIFARRA NEGRA  
AMB VERDURETES I PARMENTIER DE MEL.                                                                                                                                                                                                                                              
MOSAICO DE PULPO DE ROCA Y BUTIFARRA NEGRA 
CON VERDURITAS Y PARMENTIER DE MIEL .                                                           14,50 € 

      
 
      
     PAN Y ENTRETENIMIENTOS 2,10 EUROS  
  
                                                                       IVA INCLÒS 
                                                             IVA INCLUIDO             CHEF. - GERENTE MARCO BORROMEO  
                                                                                                                            
 
                     



 

 

 

 

 

 

 

 
PLATS    ELABORATS   AMB   PRODUCTES  LOCALS  DE TEMPORADA. 
PLATOS ELABORADOS CON PRODUCTOS LOCALES DE TEMPORADA.        
CARNS  - CARNES   
          
      
 STEAK TARTAR DE VEDELLA. 
 STEAK TARTAR DE TERNERA .                                                                       24,50 € 
                                                                                                                                         
 INTERPRETACIÓ DEL FILET WELLINGTON. 
 INTERPRETACIÓN DEL SOLOMILLO WELLINGTON .                                      19,20 € 
                                                                          
 XAI DESOSSAT , CONFITURA DE TOMÀQUET 
 I REDUCCIÓ DEL SEU SUC 
 CORDERO DESHUESADO, CONFITURA DE TOMATE 
 Y REDUCCIÓN DE SU JUGO                                                                                        18,50 €                             
 ENTRECOT DE VEDELLA  NACIONAL AMB GUARNICIÓ  *(300GR) 
 ENTRECOT DE TERNERA NACIONAL CON GUARNICIÓN *  (300GR)            17,50 €          
        
         * SALSA PEBRE VERD, ROCAFORT O IDIAZABAL AMB PISTATXOS CARAMELITZATS.                                     
         * SALSA PIMIENTA VERDE, ROQUEFORT ,DE TRUFA, O DE FOIE.                                                                                                     2,00 € 
 

 PEIX  -  PESCADOS    
 

  SUQUET DE RAP A L'ESTIL  YAYA "MARU".                                                        
  SUQUET DE RAPE AL ESTILOYAYA “MARU”.                                                         20,10 € 
         
  TATAKI DE TONYINA, SHITAKE, HUMUS EXÒTIC  
  I CRYSPI DE GERD                                       
  TATAKI DE ATÚN,SHITAKE,HUMUS EXOTICO  
  Y CRYSPI DE FRAMBUESA                                                                                                           17,00 € 

           LLOM DE BACALLÀ "EL GIRALDO" CONFITAT,  
  AMB CALAMARÇETS A LA SEVA TINTA. 
   LOMO DE BACALAO “EL GIRALDO”CONFITADO, 
   CON CHIPIRONES EN SU TINTA.                                                                                     23,90 € 
 A R R O C E S  -   (MIN. 2 PERS.)  
        
   PAELLA DE MARISC. -  PAELLA DE MARISCO .                                     (P.P.)     14,00 €               
   FIDEUA  AMB  CLOÏSES I CALAMARÇETS.  
   FIDEUA, CON ALMEJAS  Y CHIPIRONES.                                                      (P.P.)    13,50 € 
   ARRÒS NEGRE AMB SEPIONETS DE TARRAGONA.  
  ARROZ NEGRO Y  SEPIETAS DE TARRAGONA .                              (P.P.)    14,00 €      
   ARRÒS  SUCÓS DE LLAMÀNTOL. 
  ARROZ CALDOSO  DE BOGAVANTE.                         (P.P.)   21,00 €     
 P L A T S  I N F A N T I L S - P L A T O S  I N F A N T I L E S   
  (FINS 12 ANYS -  HASTA 12 AÑOS ) 
 
      
  PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT AMB PATATES FREGIDES. 
   PECHUGA DE POLLO REBOZADA CON PATATAS FRITAS.                                                 8,90 €   
   MACARRONS AMB TOMÀQUET.  

   MACARRONES CON TOMATE.                                                                                                                        7,10 €                                                          
   CANELONS CASOLANS.  

   CANELONES CASEROS .                                                                                                                         8,45 € 

  HAMBURGUESA AMB PATATES FREGIDES . 

  HAMBURGUESA CON PATATAS  FRITAS.                                                                       8,90 € 
     
       PAN Y ENTRETENIMIENTOS 2,10 EUROS  

                            IVA INCLÒS  -  IVA INCLUIDO                  CHEF. - GERENTE MARCO BORROMEO  
 
                                                              
                                                                                                                            
 

   
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 
 P O S T R E S  -  P O S T R E S 
 

 

 

   MEL I MATÓ DE LA POBLA  DE MONTORNES                                                                                                               

   MIEL Y REQUESÓN DE LA POBLA DE MONTORNES                                       5,90 € 
       
 

   TIRAMISÚ ARTESÀ DE BAILEYS 

    TIRAMISU ARTESANO DE BAILEY                                                             5,90 € 
     
 

   COULANT DE XOCOLATA NEGRA  AMB GELAT DE CARAMEL  
    COULANT DE CHOCOLATE NEGRO CON HELADO DE CARAMELO          5,90 € 
     
 

   SOUFLÉ DE PRALINE AMB GELAT DE VAINILLA 

    SOUFLE DE PRALINE CON HELADO DE VAINILLA                      5,90 € 
     

 

   PINYA COLADA A TEXTURES 
    PIÑA COLADA EN TEXTURAS                                                                      5,90 € 
      
 

    CAFÉ IRLANDÉS         
    CAFÉ IRLANDÉS                                                                                       7,00 € 
      
 

     DEGUSTACIÓ DE XARRUPS I GELATS                                                                           
      DEGUSTACIÓN DE SORBETES Y HELADOS                                                        5,90 €     
      
 
     COPA DE GELATS ( 2 BOLES) 
      COPA DE HELADOS (2 BOLAS)                                                                               5,90 €                              

      
                                            
                                            

 
                                       IVA INCLÒS 

                                              IVA INCLUIDO                   CHEF. - GERENTE MARCO BORROMEO  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

           SABORS DE GELATS ARTESANS I XARRUPS  
    SABORES DE HELADOS ARTESANOS Y SORBETES  
 

 
 

XOCOLATE 70% VALRONA. - CHOCOLATE 70% VALRONA. 
 
 

VAINILLA BLANCA.  - VAINILLA BLANCA. 
 
 

FLOR DE VIOLETA.  -   FLOR DE VIOLETA. 
 
 

PÈTALS DE ROSA.   –   PETALOS DE ROSA. 
 
 

FRUITA DE LA PASSIÓ I REGALÈSSIA.    
                            FRUTA DE LA PASIÓN Y REGALIZ. 

 
 

CARAMEL ANGLÈS.  -   CARAMELO INGLES. 
 

 
GINGEBRE CONFITAT.  - JENJIBRE CONFITADO. 

 
 

MADUIXA.  – FRESA. 
 
 

LLIMONA.  – LIMÓN. 
 

 

                                                             

 

                                                                                              CHEF.  - GERENTE MARCO BORROMEO  


