Para Compartir

Terrina de Foie de Pato Hecha en Casa, Vino Garnacha, Compota de Melocotón 

de Calanda a la Vainilla y Tostas de Pan de Especias  12.90 €

Tostada de Foïe Caliente a la Plancha 

sobre Compota de Cebolla de Fuentes con Higos Secos  4.60€/ud.

Anchoas del Cantábrico en Salmuera “Lolín” 000 con Ajilimójili  2.75€/ud.

Croquetas Cremosas de Boletus del Pirineo   (8 uds.)  8.00€

Longaniza de Graus Fresca a la Parrilla   7.81€

Langostinos Gordos Fritos en Tempura y Ali-Oli de Curry (6 uds.)  13.50€

Embutido de Aragón con Cortejo de Aceituna Negra y Cebolla de Fuentes:

· Jamón de Teruel D.O.   9.62€

· Lomo de Teruel D.O.    9.62€

· Surtido de Embutidos de Teruel   12.62€

Otros Embutidos con su Cortejo de Aceituna Negra y Cebolla de Fuentes:

     -    Jamón Ibérico de Bellota   18.00€                                                                                                        

· Cecina de Vaca Ahumada de León al Aceite de Arbequina 

     con Morrones Asados en Casa 12.50€

Selección de Quesos de Aragón con Tostas de Pan de Pueblo  13.50€

Salmón Marinado al Eneldo Artesano con Alcaparras de Ballobar, Yogur Griego 

con Hierbas, Cítricos y Tostas de Pan 15.50€
Pulpo a la Gallega con Patatas al Estilo Tradicional 

con Aceite de Oliva Virgen del Bajo Aragón y Pimentón de La Vera  16.00€

Para Comenzar
Ensalada Templada de Vieiras, Cebolla Confitada de Fuentes, Vinagreta de Piña, Piñones, Hojas y Brotes Tiernos de Lechuga 17.90€
Ensalada de Anchoas de Santoña en Aceite de Oliva Virgen, Manzana Verde

 y Tomatitos Confitados 16.90€

Ensalada de Ventresca de Bonito, Pimientos Morrones Asados, Cebolletas Tiernas 

y Vinagreta de Aceituna Negra 14.80€

Arroz Meloso de Boletus y Jamón de Pato 9.90€

Fritada Aragonesa de Verduras con Huevo Poché Trufado y Jamón Crujiente  9.90€

Gazpacho Zaragoza-Huesca-Teruel  9.90€

Revuelto “Express”de Setas de Temporada, Jamón Ibérico y Huevos de Corral  12.60€

Migas del Siglo XXI (versión 2012)  9.90€ 

Los Pescados

Lomo de  Merluza Fresca del Cantábrico con Escabeche Ligero de Verduritas, Shitakes 

y Vinagre de Sidra 16.63€

Tronco de Merluza Asado con Refrito de Ajos y Gulas de Aguinaga 19.95€

Chipirones Rellenos Ligeramente Asados en Salsa de Tinta y Cebolletas Tiernas 16.63€

Lomo de Rodaballo Asado a la Mantequilla de Mostaza y Eneldo 

con Patata Asada Chafada al Mortero 18.83€

Bacalao en Guiso de Chilindrón a la Antigua con sus Callos 17.80€

 Las Carnes.
La Paletilla de Ternasco de Aragón Asada al Aroma de Romero

con Patatas Panadera  13.92€

Bomboncitos de Patas de Cordero Deshuesadas con Hongos 

y Menestra de Setas de Temporada 15.92€

Cochinillo Confitado con Puré de Membrillos y Brotes Tiernos de Lechugas  18.03€

Pichón de Bresse Asado, Relleno con Boletus y Foie, Castañas Asadas

 y su Jugo al Haba Tonka  21.90€

Hamburguesa de Buey de Nebraska a la Parrilla con Medallón de Foie Fresco 

a la Plancha, Mostazas y Espaguetis de Patata Frita 12.90€

Pollo de Corral en Escabeche Especiado con Cebolletas Asadas 12.90€ 

Steak Tartar de Solomillo de Buey, Mostaza a la Antigua 

y Virutas de Foie Fresco 21.00€

Solomillo de Vaca con Polenta, Praline de Avellanas y Salsa de Queso 

de Cabra de Radiquero  19.90€

Entrecotte de Vaca Gallega a la Parrilla   18.00€

Nuestros Postres  

Un Postre de la Leche  5.91€

Nuestro Sorbete de Limones Naturales al Cava 4.91€

Crema Helada de Yogur Griego y Sopa de Frambuesas 4.91€

Pastel Fluido de Chocolate con Helado de Vainilla de Tahití 5.91€ (10 min. espera)

Gin-Tonic (Versión Albarracín)  5.91€

Surtido de Quesos de Aragón   7.21€

Milhojas de Melocotón Asado con Helado de Vino Tinto  4.91€

