ENTRANTES

Arroz Caldoso de Bogavante  18.00 e/persona 

(Mínimo 2 personas-20 minutos de espera)

Ensalada de Escarola y Bacalao con Anchoas y Ajos Fritos  9.60 e

Yemas de Espárragos Gigantes con Salmón Ahumado  13.90 e

Terrina de Foïe Casera con Tostas   11.90 e 

Ventresca de Bonito con Cebolletas Tiernas y Piquillos  9.60 e 

Cogollos de Tudela con Ventresca de Bonito   9.40 e

Anchoas del Cantábrico en Salmuera (1/2 docena)  9.00e

Jamón de Teruel con Pan con Tomate  9.60 e

Jamón Ibérico con Pan con Tomate   18.00 e 

Lomo Ibérico con Pan con Tomate  18.00 e

Surtido de Quesos Artesanos  13.50 e

Espárragos Trigueros a la Plancha con Virutas de Panceta  9.60 e

Fritura de Calamares con Pimientos de Padrón   9.50 e

Huevos de Corral, Patata, Chistorra y Pil-Pil de Piquillos  9.90e

Sopa de Pescadores al  Estilo de Oyarzun   7.90 e 

Alubias de Tolosa con Sacramentos   8.90 e

Tortilla de Bacalao    8.50 e 

Txistorra de Navarra   7.90e 

Croquetas de Bacalao   7.50 e 

Surtido de Setas de Temporada con Jamón Ibérico  10.70 e 

Tatín de Boletus, Cebolletas, Ajetes, Beicon, Avellanas 

y Jamón de Pato  10.80 e

Pimientos de Lodosa Confitados al Ajo Tostado   7.90 e 

PESCADOS

Cogote de Merluza Asado al Estilo de Orio  16.50 e 

Bacalao a la Vizcaína   16.50 e 

Bacalao al  Pil-Pil  17.50 e

Bacalao Frito de Sidrería V.O. (Versión Oyarzun)  17.50e

Chipirones a la Plancha con Pimientos de Padrón 16.80 e 

Merluza en Salsa Verde  con Almejas  16.80 e 

Rodaballo  Asado con su Refrito de Ajos    19.20 e

CARNES

Chuletón de Buey a la Parrilla 35.00 e/kg. 

Solomillo de Buey a la Parrilla con Trancha de Foïe 21.00 e 

Entrecotte de Buey a la Parrilla 16.50 e

Muslo de Pato en Confit con Salsa de Miel y Frutos Secos  11.90 e 

Manitas de Cerdo Deshuesadas Rellenas de Espinacas 14.50e

Rabo de Vaca Guisado con Vino Tinto 

sobre Puré de Patata Cremoso  14.90 e

Paletilla de Ternasco de Aragón Asado al Aroma de Romero

con Patatas Panadera 14.90e

POSTRES

Queso Idiazabal Ahumado con Membrillo y Nueces   5.90 e

Crema Helada de Manzana a la Sidra   4.90 e 

Tejas de Almendra Artesanas 3.90 e

Sorbete de Limón al Cava  4.90 e

Pastel de Queso Idiazabal con Helado de Membrillo 4.90 e 

Brownie de Chocolate y Nueces con Helado de Vainilla  4.90e 

Zumo de Naranja Natural 3.50e

Pastel de Calabaza con Helado de Queso, Sopa de Mandarina 

y Aceite de Oliva Virgen  5.90 e

Cuajada Helada con Tejas de Miel y Nueces Garrapiñadas 4.90 e 

	Menú degustación (mínimo dos personas)

Chistorra de Navarra

Tortilla de Bacalao

Pimientos Confitados al Ajo Tostado

Bacalao Frito al Estilo de Sidrería

Chuletón de Buey a la Parrilla 

Idiazabal con Membrillo y Nueces

Pan, Aguas Minerales, Vino o Sidra Natural   35,95€/persona 




Precios con el IVA incluido

