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  ENGLISH                                           DEUTSCHE       
PRIMERS PLATS
ENTRANTES

HORS D´OEUVRES

COLD DISHES

VORSPEISEN
1. PAELLA D’ARRÒS AMB CONILL DE L’ASTOR I VERDURETES.................................   12,00 €

    PAELLA DE ARROZ CON CONEJO DE EL ASTOR CON VERDURITAS
    PAELLA RIZ AUX VIANDES, LAPIN DE CHOUX)
    PAELLA RICE BAKED WITH HOME BREAD RABBIT AND VEGETABLES  

    PAELLA REIS MIT KRAUT KANINCHEN UND GEMÜSE GEBACKEN
2. COCA D’ESCALIVADA, TONYINA, ANXOVES, OLIVES NEGRES, GRATINADA I
    ACOMPANYADA DE AMANIDA.......................................................................................... 8,95 €

    COCA DE ESCALIBADA, ATÚN, ANCHOAS, ACEITUNAS NEGRAS, GRATINADA Y ENSALADA 
    TOURTE AVEC POIVRON ROUGE, AUBERGINE, OIGNON GRILLÉ, THON, ANCHOIS, SALADE

    CAKE WITH GRILLED RED PEPPERS, ONIONS, AUBERGINE, TUNNY FISH, ANCHOVY, SALAD 

    KUCCHEN MIT PAPRIKARSCHOTEN EIRFRÜCHTE VOM GRILL, THUNFISCH, SARDELLEN, SALAT

3. LASAGNA D’ALBERGÍNIA I FORMATGE.......................................................................... 9,90 €

    LASAGNA DE BERENJENA Y QUESO
    LASAGNA AVEC AUBERGINE FROMAGE 
    LASAGNA WITH AUBERGINE AND CHEESE
    LASAGNA MIT EIRFRÜCHTE UND KÄSE
4. AMANIDA DE “LA FIGUERA”........................................................................................... 10,50 €

    ENSALADA DE LA “FIGUERA”
    SALADE VARIÉE SPÉCIAL À “LA FIGUERA”

    ESPECIAL SALAD “LA FIGUERA” STYLE
    SALATKALTE VORSPEISEN “LA FIGUERA” ART
5. AMANIDA VERDA............................................................................................................... 6,50 €

    ENSALADA VERDE
    SALADE VERTE
    GREEN SALAD
    GRÜNER SALAT
6. MACARRONS A “LA CISTELLERA”.................................................................................. 7,50 €
    MACARRONES A “LA CISTELLERA”
     MACARONI  À “LA CISTELLERA”
     MACARONI “LA CISTELLERA” STYLE
     MAKKARONI “LA CISTELLERA” ART

7. CANELONS “DE LA FIGUERA”....................................................................................... 10,90 €

    CANELONES GRATINADOS
     CANNELONS AU GRATIN

     CANNELLONI OVER CRUSTED
     KANELONI ÜBERBACKEN

 8. CASSOLETA DE CIGRONETS D’ALTA ANOIA AMB MINI MANDONGUILLES, HERBES
    AROMÀTIQUES I GRATINAT............................................................................................ 10,50 €
   CAZUELA DE GARBANZOS DE ALTA ANOIA CON MINI ALBÓNDIGAS, HIERBAS AROMÁTICAS Y 

    GRATINADA
    CASSEROLE DE POIS CHICHES DE ALTA ANOIA AVEC BOULETTES DE VIANDE, HERBES
    AROMATIQUES AU GRATIN
    CASSEROLE OF CHICKPEAS WITH MEATBALLS, AROMATIC HERBS AND OVER CRUSTED

    KICHERERBSEN AUFLAUF MIT FLEISCHBÄLLCHEN AROMATISCHE KRÄUTER UND

    ÜBERBACKEN

SEGONS PLATS

PLATO PRINCIPAL

MAIN COURSE

HOOFDGERECHT
1. BACALLÀ AMB BASE DE CONFITURA DE CODONY, POMA I GRATINAT................... 14,50 €
    BACALAO CON BASE DE CONFITURA DE MEMBRILLO, MANZANA I GRATINADO

    COD ET BASE DE COING POMMES AU GRATIN
    COD FISH BASE OF QUINCE WITH APPLE AND OVER CRUSTED
    COD UND QUITTE BASE MIT APFEL UND  ÜBERBACKEN

2. LLOBARRO O ORADA AL FORN AMB ALLS TENDRES, CEBES I PATATES .............. 14,00 €

     LUBINA O DORADA AL HORNO CON AJO, CEBOLLA Y PATATAS
     BAR OU DORADE CUITE AU FOUR AVEC L'AIL, LES OIGNONS ET LES POMMES DE TERRE
     SEA BASS OR GILTHEAD BAKED WITH GARLIC, ONIONS AND POTATOES
     SEEBARSCH ODER GOLDBRASSE MIT KNOBLAUCH, ZWIEBELN UND KARTOFFELN IM OFEN
     GEBACKEN
3. REMENAT DE BOLETS I OUS ESTRELLATS .................................................................. 8,90 €

    HUEVOS CON SETAS I HUEVOS ESTRELLADOS
    ŒUFS BROUILLÉS AUX CHAMPIGNONS 
    SCRAMBLED EGGS WITH MUSHROOM
    PILZ-RÜHREI
4. FILET DE CONILL DE L’ ASTOR ARREBOSSAT AMB AMETLLES................... 13,50 €

     FILETE DE CONEJO DE EL ASTOR REBOZADO CON ALMENDRAS  
     FILET DE LAPIN D’ASTOR PANÉ AUX AMANDES 
     RABBIT FILET OF ASTOR BREADED WITH ALMONDS 
     KANINCHENFILET VOM ASTOR MIT MANDELN PANIERT 
5. LLIGADES DE POLLASTRE, POMA, PORRO..................................................... 10,90 €

﻿  LIGADAS DE POLLO, MANZANA PORRO
  LIÉ POULET LA POMME, POIREAU
  LINKED CHICKEN, APPLE, LEEK
     ÜBER DAS HUHN, APFEL UND LAUCH
6. ESPATLLETES DE CONILL AMB LLAGOSTINS................................................. 12,90 €

     ESPALDITAS DE CONEJO CON LANGOSTINOS  
     LAPIN AUX CHAMPIGNONS

     SHOULDERS RABBIT WITH SHRIMPS
     SCHULTER KANINCHEN MIT GARNELEN 

7. ESCALOPA DE VEDELLA AMB ROCAFORT...................................................... 13,50 €

     ESCALOPA DE TERNERA CON ROQUEFORT  
     ESCALOPE DE VEAU À LA MILANAISE AVEC FROMAGE ROQUEFORT

     ESCALOPE OF VEAL FRIED IN BREADCRUMBS WITH ROQUEFORT CHEESE

     MAILÄNDER KALBSSCHNITZEL PANIERT MIT ROQUEFORT KÄSE 

8. PASTIS DE TRES CARNS A LA MEDITERRÀNIA................................................. 9,90 €

    PASTEL DE TRES CARNES A LA MEDITERRÁNEA    
    GÂTEAU AUX TROIS VIANDE STYLE MÉDITERRANÉEN  
    THREE MEAT CAKE MEDITERRANEAN STYLE
    DREI FLEISCHBETRIEBE KUCHEM MITTELMEER ART   
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Explicació: Es un estofat de carns i verdures amb herbes aromàtiques, trinxat i quallat amb gelatina, es pren a temperatura ambient, amb una base de salsa de tomàquet i ceba calenta.
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Explicación: Es un estofado de carne i verduras con hierbas aromáticas, cortado y cuajado con gelatina, se toma a temperatura ambiente, con una base de salsa de tomate y cebolla caliente.
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Explication: Il s'agit d'un ragoût de boeuf avec des herbes aux légumes, coupés et coagulé avec de la gélatine, est pris à la température ambiante avec une base de tomate et sauce à l'oignon chaude.
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Explanation: This is a beef stew with herbs and vegetables, cut and coagulated with gelatin, is taken at room temperature with a base of tomato and onion sauce warm.

Erläuterung: Dies ist ein Rindfleisch-Eintopf mit Kräutern und Gemüse, geschnitten und koaguliert mit Gelatine, wird bei Raumtemperatur mit einer Basis von Tomaten und Zwiebeln Sauce warmen genommen.
PLATS FETS A LES BRASES 
PLATOS HECHOS EN LAS BRASAS

﻿ASSIETTES GRILLÉ
﻿GRILLED DISHES 

﻿ TELLER VON GRILL 

1. XURRASCO A LES BRASES AMB ALL I OLI DE CODONY.............................................. 9,90 €

    CHURRASCO A LA PARRILLA CON AJO ACEITE DE MEMBRILLO
    CHURRASCO GRILLÉ AVEC HUILE AIL AU COING
    GRILLED CHURRASCO WITH GARLIC OIL AND QUINCE
    CHURRASCO VOM GRILL KNOBLAUCHÖL MIT QUITTE
2. ENTRECOT A LES BRASES AMB GUARNICIÓ............................................................... 18,00 €

    ENTRECOTTE A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN
    ENTRECÔTE GRILLÉE GARNIE
    GRILLED SIRLOIN STEAK GARNISHED
    ENTRECOTE VOM GRILL MIT BEILAGE
3. CARN DE XAI A LES BRASES AMB GUARNICIÓ........................................................... 13,00 €

    CARNE DE CORDERO A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN
    AGNEAU GRILLÉ GARNIE
    GRILLED LAMB GARNISHED
    LAMMFLEISCH  VOM GRILL MIT BEILAGE
4. BOTIFARRA DE PAGÈS A LES BRASES.......................................................................... 9,00 €

     BUTIFARRA DE PAYES A LA PARRILLA

     SAUCISSE CATALANE GRILLÉ

     GRILLED CATALAN SAUSAGE

     KATALANISCHER WURST VOM GRILL
5. ¼ DE POLLASTRE A LES BRASES AMB GUARNICIÓ....................................................  7,50 €

    POLLO A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN

    POULET GRILLÉ GARNIE

    GRILLED CHICKEN GARNISHED

    HUHN VOM GRILL MIT BEILAGE

6. ½ DE POLLASTRE A LES BRASES AMB GUARNICIÓ................................................... 11,50 €

    POLLO A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN

    POULET GRILLÉ GARNIE

    GRILLED CHICKEN GARNISHED

    HUHN VOM GRILL MIT BEILAGE

7. ¼ DE CONILL A LES BRASES AMB GUARNICIÓ............................................................. 8,90 €

    CONEJO A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN
    LAPIN GRILLÉ GARNIE
    GRILLED RABID GARNISHED
    KANINCHEN VOM GRILL MIT BEILAGE
8. ½ DE CONILL A LES BRASES AMB GUARNICIÓ........................................................... 13,50 €

    CONEJO A LA PARRILLA CON GUARNICIÓN
    LAPIN GRILLÉ GARNIE
    GRILLED RABID GARNISHED

    KANINCHEN VOM GRILL MIT BEILAGE

POSTRES
POSTRES

DESSERT

SWEETS

NACHTISH

5. PA, VI I SUCRE I NATA....................................................................................................... 4,00 €

  PAN, VINO Y AZÚCAR Y NATA
  PAIN, VIN ROUGE SUCRE ET LA CRÈME
  BREAD SINKING IN RED WINE SUGAR AND CREAM
  ROTWINEBROT MIT ZUCKER UND SAHNE
2. PASTIS DE XOCOLATA FET A LA FIGUERA..................................................................... 4,00 €

  PASTEL DE CHOCOLATE HECHO EN LA FIGUERA
  GÂTEAU AU CHOCOLAT FAITES DANS LA FIGUERA 
  CHOCOLATE CAKE HOME MADE  
  SCHOKOLADENKUCHEN IN « LA FIGUERA » GEMACHT     
3. CREP DE XOCOLATA, NATA O MELMELADA ................................................................. 3,80 €

  CREPS DE CHOCOLATE, NATA O MERMELADA
  CRÊPES AU CHOCOLAT, AVEC DE CRÈME OU DE CONFITURE 
  CREPES CHOCOLATE, WITH CREAM OR JAM 
    CREPES SCHOKOLADE, SAHNE ODER MARMELADE
4. CRESTES DE CODONYAT O MORA.................................................................................. 4,00 €

  EMPANADILLAS DE MEMBRILLO O MORA 
  RIDGE COING O MORA 
  QUINCE PIES OR MORA 
  QUITTE KUCHEN ODER MORA
5. AMETLLES GARAPINYADES I VI RANCI..........................................................................  5,50 €

  ALMENDRA GARRAPIÑADAS I VINO RANCIO
  MOELLEUX AUX AMANDES VIEUX VIN
  SUGARED ALMONDS WITH OLD WINE
  ZUCKERMANDELN  MIT ALTER WEIN 
6. TARONJA AL CARAMEL ................................................................................................... 3,90 €

  NARANJA AL CARAMELO
  CARAMÉLISÉS ORANGE 
  CARAMELIZED ORANGE 
  KARAMELLISIERTER ORANGE
7. CAPRICI DE IOGURT.......................................................................................................... 3,90 €

  CAPRICHO DE YOGURT

  CAPRICE DE YOGOURT 

  WHIM OF YOGHOURT

  JOGHURTLAUME

8. BOLA DE GELAT................................................................................................................ 2,90 €

  BOLA DE HELADO

  BOULETTES DE GLACE

  ICE BALLS

  EIS KLÖSSCHEN       

9. MÚSIC AMB MOSCATELL.................................................................................................. 5,00 €

  MÚSICO CON MOSCATEL

 “MUSICO” AMANDES, NOISETTE, FROMAGE, FIGUES, VIN VIEUX

 "MUSIC" ALMONDS, HAZELNUT, CHEESE, FIGS, RAISIN AND OLD WINE 

 "MUSIK" MANDELN-HASELNUß-KÄSE-FEIGE UND ALTER WEIN                  

EL NOSTRE ESTABLIMENT DISPOSA DE MENÚS PER:

CELÍACS

VEGETARIANS

NENS

GRUPS

EMPRESES, MENÚS ESPECIALS DE TREBALL

MENÚS I LUNCH PER BANQUETS:

           BODES


COMUNIONS


ONOMÀSTIQUES


ETC.

SERVIM EL BANQUET A CASA SEVA SI HO DESITJA

DEMANI INFORMACIÓ I LI FAREM UN PRESSUPOST GUSTOSAMENT[image: image9.png]InEnglish
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