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Croquetas Caseras de Rabo de Toro                                                                               5.15 €
Hausgemachte spanische Kroketten mit Stierschwanz                                                                                

Homemade Oxtail Croquettes    
Pincho de Albóndigas estofadas de Solomillo Ibérico                                                  5.15 €
Iberische Schweinelendenklößchen

Iberian Pork loin Meatballs  
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Salmorejo Cordobés con su Guarnición                                                                         6.15 €
Salmorejo nach Cordoba-Art (kalte Rohkostsuppe) mit Beilagen                                                                            

Cordoban Salmorejo with Sharings of Spanish Iberico Ham
Gazpacho Andaluz                                                                                                          6.15 €
Andalusischer „Gazpacho“ (kalte Tomaten-Gemüsesuppe) mit Beilagen

Andalusian “Gazpacho” (chilled tomato-vegetable soup) with Garnish                                                                                                       
Tosta de Foie de Pato con Manzana y Jamón Ibérico                                                   6.65 €
Entenleberpastete auf Toast mit Apfel und Iberischem Schinken

Foie on Toast with Apple and iberian Ham
Tostada de Anchoas y Boquerones con Pimientos Asados                                           6.65 €

Öl- und Essigsardellen auf Toast mit gebratenen Paprika

Salted and Pickled Anchovies on Toast with Roasted Peppers
Tosta de Huevo de Codorniz con Jamón y Choricito                                                    6.65 €
Wachteleier auf Toast mit Schinken und kleiner Chorizo-Wurst

Quail Egg on Toast with Ham and small Chorizo
Ensalada de Jamón Ibérico de Bellota al Aroma de Orégano                                    16.40 €

Salat mit Iberischem Eichel-Schinken mit Oregano

Salad of Acorn-fed Iberian Ham Seasoned with Oregano
Langostinos  salteados al Fino de Jerez                                                                       12.30 €
In trocknem Sherry gedünstete Garnelen                                                                          
King Prawns sautéed in dry Sherry    

Duo de Tartare de Atún y Salmón Fresco al Brandy con pequeña ensalada de Berros y Aliño de Mostaza                                                                                                          14.35 €
Tartar-Duo aus Thunfisch und frischem Lachs mit Brandy und dazu ein kleiner Feldsalat mit Senfmarinade 

Fresh Salmon and Tuna Tartare Duo in Brandy served with a Watercress 
Garnish and a Mustard Dressing
Huevos revueltos con Foie de Pato y Setas con sus tostas de  pan de Ajo                 10.75 €

Rühreier mit Entenleberpastete und Pilzen auf getoastetem Knoblauchbrot

Scrambled Eggs with Duck Foie Gras and Wild Mushrooms served with Garlic Toast
Huevos Fritos con Gulas al Ajillo y gambitas con Patatas Paja                                   10.25 €
Spiegeleier mit Glasaalen und kleinen Krabben in Knoblauchöl mit dünnen Pommes Frites

Fried Eggs with Baby Eels and Prawns in Garlic with Shoestring Fries 
Panaché de Verduras a la Parrilla                                                                                10.75 €
Erlesenes Grillgemüse

Assorted of Grilled Vegetables
                    IVA INCLUIDO / MWST. INBEGRIFFEN / V.A.T. INCLUDED
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Milhojas de Salmón y Espinacas con Champiñones                                                     12.80 €                                                                   

Lachs- und Spinat-  mit Champignons

Salmon Millefeuilles and Spinach  with Mushrooms  
Tournedo de Rape con Langostinos Sobre Arroz negro de Sepia y Almejas             22.50 €

Seeteufel-Tournedos mit Garnelen auf Reis mit Tintenfischtinte und Muscheln

Monkfish Tournedo with King Prawns served on a bed of Rice in Cuttlefish  
 Ink and Clams
Crujiente Dorada al Horno con Salpicón Caliente y Ajos fritos al limón.                  14.35 €

Knuspriger Goldbarsch aus dem Ofen mit warmem Meeresfrüchtesalat, gebratenem Knoblauch und Zitrone.
Crispy Baked Gilthead Bream with Warm Seafood Salad in a Vinaigrette Sauce and Fried Garlic with Lemon
Bacalao Confitado a Baja temperatura, Gratinado con Mayonesa de Ajo y salsa 

Vizcaína                                                                                                                          14.35 €

Bei schwacher Hitze Kabeljau-Konfit, gratiniert mit Knoblauchmayonnaise und Biskaya-Soße

Low Temperature Cod Confit with a Garlic Mayonnaise Gratin and Biscay Sauce
Filete de Gallo sobre Salteado de Verduritas y Brocheta de Langostinos                 15.40 €

Petersfischfilet auf kurz gebratenem, frischem Gemüse und Garnelen-Brochette

Fillet of John Dory on Sautéed Vegetables and Prawn Brochettes
                    IVA INCLUIDO / MWST. INBEGRIFFEN / V.A.T. INCLUDED
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Steak Tartare Maitre Hotel                                                                                           21.55 €

Tartar à la Maitre Hotel

Steak Tartar à la Maître Hotel
Solomillo de Ternera de  Ávila a la parrilla con Verduras de Temporada                 21.55 €

Avila-Rinderlendenfilet vom Grill mit Gemüse der Saison 

Grilled Ávila Veal Fillet Steak served with Seasonal Vegetables
Escalopines de Solomillo de Cerdo al Gorgonzolla con pasta Fresca al Aceite de 

Albahaca                                                                                                                        12.30 €

Schweinelendenschnitzelchen mit Gorgonzola, frischen Nudeln und Basilikumöl

Pork Tenderloin Escallops with Gorgonzola Cheese, served with Fresh Pasta drizzled with Basil Oil
Láminas de Magret de pato Braseado con salsa de frutas rojas y Puré de Patata al Wasabi                                                                                                                            18.45 €

Enten-Magret in Scheiben vom Grill mit Soße aus roten Früchten und Wasabi-Kartoffelpüree 

Slices of Braised Duck Magret served with a Red Berry Sauce and Wasabi Potato Purée
Chuletón de Ternera de Ávila trinchado con patatas y Pimientos de Padrón Fritos 22.55 €

Avila-Kalbskotelett mit Pommes Frites und gebratenen Padron-Paprika 

Avila Veal T-bone Steak served with French Fries and Small Padrón Fried Green Peppers
                    IVA INCLUIDO / MWST. INBEGRIFFEN / V.A.T. INCLUDED
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Tarta de Chocolate Blanco y negro con helado de Pedro Ximénez                          6.15 €

Weiße und schwarze Schokoladentorte mit Pedro-Ximenez-Eis

White and Dark Chocolate Gateau served with Pedro Ximenez Ice Cream
Sorbete de Mandarina al Cava                                                                                     5.15 €

Mandarinen-Sorbet mit Cava

Mandarin Sorbet with Cava
Creps  rellenos de Dulce de Leche, Crema de Avellanas y Fresas con helado de
 Vainilla                                                                                                                          5.65 €
Crêpes gefüllt mit Karamell- und Haselnusscreme und Erdbeeren, dazu Vanilleeis

Crêpes filled with Creamy Caramel, Hazelnut Cream and Strawberries, 

Served with Vanilla Ice Cream
Tradicional Tiramisú de Mascarpone al Amaretto                                                      5.65 €
Traditioneller Mascarpone-Tiramisu mit Amaretto

Traditional Mascarpone Tiramisu with Amaretto
Bizcocho Templado de Chocolate con helado de Vainilla                                          5.65 €
Warmer Schoko-Biskuit mit Vanilleeis

Warm Chocolate Cake with Vanilla Ice Cream
Mosaico de frutas naturales con helado                                                                      5.65 €
Frisches Obstmosaik mit Eis

Mosaic of Fresh Fruit with Ice Cream
                    IVA INCLUIDO / MWST. INBEGRIFFEN / V.A.T. INCLUDED
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